MASZYNY | URZADZENIA SPOZYWCZE




MULTIPROCESORY PROZNIOWE typ HP-250, HP-350, HP-700
do produkcji majonezu, ketchupu, soséw, metoda ,na zimno”

VACUUM MULTIPROCESSORS type HP-250, HP-350 & HP-700

used for "cold method” production of mayonnaise, ketchup, sauces, etc.

BAKYYMHLIE MYNTHUMPOLIECCOPbLI Tuna HP-250; HP-350; HP-700

ANA NPOM3BOACTEBA MaWoHe3a, KeTyyna, CoOycoB W Apyrux, "XonogHbeiM cnocobom”

DANE TECHNICZNE
TECHNICAL DATA
TEXHUYECKWE OAHHBIE

Whdajnosc / Output / Npou3scaUTEnEHOCTL
(sabaryty [ Dimentions [ Paamepsi

Diugose / Lenght / JnuHa

szerokosc [ Width [ lWupuHa

Wysokose [ Height / Boicota

Moc zainstalowana / Power installed / MowHocTe
Zasilanie [ Electricity / JnekTpU4eckMA TOK
Ciezar | Weight / Bec

Jednostka

Unit
EnuHULI

kg | Kriy

mm { Mm
mm {/ Mm

mm [ Mm

kW [ kB

ViHz [/ Birepy

kg | Kr

HP-250

~ 1500

1800
200
18950
13
3 x 380750
450

HP-350

~ 1800

2000
1000
2200
20
3 x 380750
550

HP-700

~ 2500

2900
1600
3000
25
3 x380/7 50
1000



MULTIPROCESORY PROZNIOWE typ HP-350, HP-700, HP-1000
do produkcji majonezu, ketchupu, sosow, kosmetykow, metoda ,na goraco”

VACUUM MULTIPROCESSORS type HP-350, HP-700 & HP-1000

used for "hot method"” production of mayonnaise, ketchup, sauces, cosmetics, etc.

BAKYYMHBIE MYNTUNPOLLECCOPBI Tuna HP-350, HP-T00 & HP-1000
A4na NPOW3BOACTBA MauoHes3a, KETYyna, CoycoB, KOCMETUKW W Apyrux, "ropaduMm cnocobom”

DANE TECHNICZNE
TECHNICAL DATA
TEXHUYECKWE OAHHBIE

Whdajnosc / Output / Npou3scaUTEnEHOCTL
(sabaryty [ Dimentions [ Paamepsi

Diugose / Lenght / JnuHa

Szerokosc | Width [ lWupuxa

Wysokose [ Height / Boicota

Moc zainstalowana / Power installed / MowHocTe
Zasilanie [ Electricity / JnekTpU4eckMA TOK
Ciezar | Weight / Bec

Jednostka
Unit

EnuHULI

kg | Kriy

mm [/ Mm
mm [/ Mm
mm / Mm
kKW [ kB

ViHz [ Blrepy

kg | Kr

HP-350

~ 600

2000

1000

2200
20

3 x 380750

550

HP-700

~ 1200

2900
1600
3000
25
3 x 380750
1000

HP-1000

~ 1500

3100
1800
3300
35
3 x380/7 50
1400



MLYNEK MUSZTARDY

przeznaczony jest do produkcji musztardy

MUSTARD MILL
used for mustard production

MENbHULIA ANA FrOPYMLbI

DANE TECHNICZNE
TECHNICAL DATA
TEXHUYECKWE OAHHBIE

Whdajnosc / Output / Npou3scaUTEnEHOCTL
(sabaryty [ Dimentions [ Paamepsi

Diugose / Lenght / JnuHa

Szerokosc | Width [ lWupuxa

Wysokose [ Height / Boicota

Moc zainstalowana / Power installed / MowHocTe
Zasilanie [ Electricity / JnekTpU4eckMA TOK
Ciezar | Weight / Bec

Jednostka
Unit

EnuHLULI

kgh 1 Kriy

mm [/ Mm
mm [ Mm
mm [ Mm
kW [/ kB

ViHz | Blrepy

kg ! Kr

~ 700

1200
200
1400
11-17.5
3x 380750
~ 320



PROZNIOWY ROZDRABNIACZ

przeznaczony jest do rozdrabniania wszystkich warzyw korzennych np. chrzan, marchew

VACUUM VEGETABLE SHREDDER
used for fine shredding of any root vegetables (e.g. horseradish)

BAKYYMHAA OPOBMUNKA ona oeowem
ANa BCEeX TUMNOE KOPEHHbLIX OBOLLUEN (XpeH u apyrue)

DANE TECHNICZNE
TECHNICAL DATA
TEXHUYECKWE OAHHBIE

Whdajnosc / Output / Npou3scaUTEnEHOCTL

Pojemnosc robocza [ working capacity / Pabousas npon3goauTensHOCTE
Wymiary / Dimentions / Paamepsl

(. x szer. x wys.) / (lenght x width. x height.) / (OmnwHa x LkupuHa x BuicoTa)
rozdrabniacz / shredder / Apobinka

szafa / electrical box / anekTpudeckan kopobka

Moc zainstalowana / Power installed / MowWHoCTE

Ciezar | Weight / Bec

Jednostka
Unit

EauHuULI

kah [ Krid
dm?® [/ kyb. pey,

1350 x 1100 x 1950
1150 x 750 x 1350
35

~ 750




ROZDRAENIACZ KOLOIDALNY
COLLOIDAL SHREDDER

KONNOUWAHAA OPOBUITKA

DOZOWNICA ZALEWY DZ-1
MARINADE DOSER type DZ-1
OO3ATOP 3AJNIMBA

DOZOWNICA TEOKOWA
PISTON DOSER
NOPLIHEBOW [O3ATOP

MULTIPROCESOR LABORATORYJNY HP-1,5
LABOLATORY MULTIPROCESSOR type HP-1,5
NABOPATOPHbIW MYNTUMPOLECCOP HP-1,5

Zaktad Produkcyjno-Handlowo-Ustugowy
Maszyny i Urzadzenia Spozywcze

MIESZALNIK POZIOMY V=1000 |
HORIZONTAL MIXER V=1000 Itr
OPU3OHTANHBLIW CMECUTENBL

WYWROTNICA BECZEK WB-1

ROTARY BARREL TIPPER type WB-1
BOYKOOMNPOKUAOLIBATEINE

PROZNIOWY ROZDRABNIACZ KUTRUJACY
VACUUM SHREDDER (CUTTER})
BAKYYMHAA OPOBUNKA (KYTTEP)

POMPA MAS GESTYCH
PULP PUMP
HACOC ana NYCTBIX MACC

Piaseczno 05-502 ul. Gen. Zajaczka 9
tel./fax: (0-22) 757-47-62, 757-42-64
www.ptmasz.pl
ptmasz@ptmasz@pl




